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The Botanlcal Chet: Excelencia
en Valnllla Mexicana.

Guia Técnica de Cata y Dossier Profesional.

Disenado exclusivamente para academias culinarias, chefs ejecutivos y laboratorios gastronomicos.
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Guardianes de la Vainilla

Promovemos una agricultura consciente para
ofrecer las mejores especias mexicanas.

Somos el poveedor privilegiado de la alta
gastronomia, conectando el terrufio veracruzano

directamente con su cocina.

€ )

+100 Chefs de
Alta Gastronomia

Presencia en
3 Continentes

Proyecto Integral
(De la parcela al platillo)




El Origen: Bosques Comestibles

Un modelo agroecologico sin intermediarios. De |la semilla a sus manos.

\ Agroecologia

I |

i / Regeneracion activa del suelo y reforestacion
~. deecosistemas endémicos (200 hectareas

| \ anuales via AMEBOSCO).

/ Modelode \
Cadena Corta

Impacto Social / o “‘ // | “ Comercio Justo
+400 Familias en las comunidades | 3,%:1& ' @ ~ Trabajo directo que garantiza

i x ,f trazabilidad absoluta y rentabilidad

productoras del Golfo de México .~
real para el productor local.

(Veracruz y Oaxaca).
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Validado por la Alta Gastronomia

La unica vainilla en México con triple certificacion organica.

100% pura y libre de quimicos.

COFEPRIS @ @ Organico

Hecho en COFEPRIS Kosher Organico
México
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MUESTRA o1:
Vaina Planifolia Gourmet

El estandar clasico de la reposteria fina.

(Chmcolate) CI' abacc:D @anel@ Grutos RojﬁsD

Quimica: Calibre:
>1.8% de Vainas premium de
concentracion de 16-20 cm.

vainillina pura.

Aplicacion ldeal

Infusién directa en liquidos (cremas, leches, bases de
helado) y raspado directo en preparaciones base.



MUESTRA 02:
Extracto Puro US 2X

Potencia liquida a través del tiempo. Alto
rendimiento profesional.

Q—"‘erﬂl Amaderad@ (Nntas La’cteas) Ginal SuavED

Concentracion: Proceso:
Grado US 2X (Doble Maceracion lenta en
concentracion). frio de 3 meses (35%

volumen alcohdlico).

o N
Aplicacion Ideal

Perfecto para formulaciones liquidas, masas horneadas
ligeras, salsas frias, panaderia y mixologia de autor.

p vy




MUESTRA 03: Pasta
de Vainilla AAA

Alta densidad con estética impecable en el
plato.

[Alta Concentracion]
[Semillas Visibles]

Rendimiento:
Dosificacion optimay precisa al 2%.

Calidad:
Categoria AAA Gourmet (textura densa).

Aplicacion Ideal

Heladeria premium, glaseados e integracién
directa en texturas densas donde la validacion
visual de la semilla es fundamental.
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Matriz de Aplicacion Culinaria

Guia rapida de seleccion técnica para el laboratorio gastronomico.

> : 2

il - I

Vaina Extracto Pasta
: : Liquido limpio, sin Abundancia extrema de
Impacto Visual Semillas naturales ; :
particulas semillas
Potencia de : : : Fuerte, inmediato, notas Intenso, dulce,
Sutil, complejo, evolutivo
Sabor amaderadas concentrado
Técnica e . : Integracion
Infusion en caliente Mezcla en frio/horneado : J 9

P EDE directa/emulsion
Maridaje B ; : \Y izcoch Hel rem

aridaje Base L4cteos premium asas, bizcochos, elados, cremas
Ideal cocteles pasteleras, glaseados
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Kit Pedagogico de Evaluacion Sensorial

Pasta de Vainilla
220 gr

$790 MXN

(Precio Catalogo) Extracto Puro

60 ml

Pedido minimo: 8 paquetes. Vainas Gourmet AAA

Envio incluido a partir de 10 paquetes.

*Con priir el consisto dossier y a dosers includon tui flyers y eierne aima de immacantamento segural
dimrr:inerie dievis includonado por:rlannetamento de etantiva el NotebookLM.



Aliados Comerciales:
Modelo de Distribucion

:

*-Ea
SIS
NN

Pedido Mayorista

Minimo de compra: 8
paquetes.
Disenado para distribucion
en academias y boutiques.

Logistica

Envio Gratuito
garantizado a partir de 10
paquetes.

%%

SERVICIO BTB Y DE
MAQUILA

Podemos crear y maquilar
productos bajo la marca del
cliente, ofreciendo
soluciones personalizadas
para negocios (B2B).
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